ETABLISSEMENTS
Votre Repas 8 GREGORY

« Comme au estaurant »

COUTANCEAU

Comme au restaurant

Allergenes du 29 avril au 1 mai2021

Entrée

Pokebowl au poulet mariné
Allergenes : Sésame, soja, sulfites, gluten

Ou

Pressé de raie aux capres et herbes fraiches, sauce tartare maison
Allergeénes : Poisson, sulfites, ceuf

Plats

Agneau en deux cuissons, polenta a la tomme fraiche, vrai jus
Allergéne : Gluten, sulfites, céleri, lait

Ou

Encornets en persillade, pommes de terre grenailles roties au thym, coulis de
poivrons épicé
Allergene : Mollusques, gluten, lait, céleri, sulfites

Dessert

Tiramisu aux fruits rouges
Allergenes : Lait, ceuf, gluten

Ou
Entremet fagcon opéra, sauce chocolat
Allergenes : lait, ceuf, gluten, fruits a coques
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Pieces cocktails

Entremet foie gras et rhubarbe
Allergenes : lait, ceuf, gluten, sulfites

Cube de saumon gravelax et creme wasabi
Allergenes : poisson, lait

Entremets saumon et perles de citron
Allergenes : poisson, lait, gluten

Tatin a la pomme et jambon sec
Allergenes : lait, ceuf, gluten, sulfites

Mini poivron farci au houmous et cumin
Allergenes : sulfites, sésame

Planche de charcuterie : Coppa (lait), jambon de pays (/ait), pancetta (lait), chorizo
(lait) et ses condiments ; beurre échiré (/ait), piments (sulfites) et oignon au
balsamique (sulfites).

Tous nos vins contiennent des sulfites.



